Chers Clients,

La Saint-Valentin sera fétée, cette année, le samedi 12 février 2011. A cette
occasion, le Chateau de Limont organise en plus de son repas traditionnel, une
superbe soirée dansante avec notre DJ habituel !!!

Le Chateau de Limont vous propose aussi des prix spéciaux pour les nuitées des
11, 12 et 13 février pour un week-end en amoureux ...

©o ©o ©o

Vendredi soir 11/02, samedi soir 12/02, dimanche midi 13/02 &
lundi 14/02 soir,

nous avons le plaisir de vous servir le

Menu Saint-Valentin - € 55 (boissons comprises)
(le Menu Gourmand a 39.5 est également servi sauf le 14.02)

Le samedi 12/02 a partir de 19h30:

Menu Saint-Valentin aux bougies & soirée dansante - € 75 pp
Comprenant : apéritif, mise en bouche, repas, vins, eaux & café, la soirée dansante
jusgue 02h00, boissons incluses (biere, vins, blanc-coca, eaux, softs & café)

L e repas et |a soirée seront agrémentés par notre Disgque Jockey.

Si vous désirez passer la nuit au Chateau,
la nuitée & les petits déeuners buffet pour 2 - € 120
Oou
Tarif tout spécial Saint-Valentin :

2 nuitées & les petits déeunerspour 2-€ 170

(inclus¥2h dejacuzzi privé & %2 bouteille de champagne offerts)
de vendredi 11/02 a dimanche 13/02 ou de samedi 12/02 a lundi 14/02/2011

Réservations :
e-mail : info@chateaulimont.com ou tél 019/544.000
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Menu Saint-Valentin 2011

Sans Soirée dansante - € 55 p.p. (Apéro, Repas, Vin, Eau, Café)
Avec Soirée dansante - € 75 p.p. (Apéro, Repas, Vin, Eau, Café)

Les Bulles T Mise en Bouche amoureuse
e
Prémice gourmand de Volaille Pattes Noires et
Cailles aux Pistaches, Mendiants torréfiés
Liaison au Jus de Truffes
©v
L’Un contre [ Autre : un Tempura de Poisson Perroquet
Un Trongon de Cabillaud a la Plancha
Un Souffle de Sauce vierge
©e
Entrelacé de Médaillon de Veau grillé et
Paupiette au Chou-Foie Gras
Rosti croustillant aux Oignons frits
o
Le Duo amoureux de Chocolat
Confit de Griottes
©v
Moka L Délices cupidonesques Maison

Inclus Apéritif, Vin blanc < rouge, Eau el Café

Sansoublier le cadeau de Madame:
un bon de réduction de 10€ pour un prochain repas

Réservations
e-mail : info@chateaulimont.com ou tél 019/544.000
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